
GIDA MÜHENDİSLİĞİ DERS PROGRAMI (2025-2026 BAHAR) 

  

1. sınıf 

 

Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

8.30- 9.15 

 

FIZ 102E 

Physics II 

M. TOKAÇ 

A004 

 

SEC 101.18 

Nutrition 

A. YILMAZ 

A005 

 

KIM 206 E 

Analytical 

Chemistry 

Ç. 

DÜLGERBAKİ 

D102 

 

 

9.30- 10.15  

10.30- 11.15 
FIZ 102E 

Physics II 

M. TOKAÇ 
A004 

EKO 132E 

Economy 

E. GÜMÜŞ 

A005 

 

 
TDB 102 

Türk Dili II 

H. ÜNVER 

ERDOĞAN 

Sanal Sınıf 

 

MAT 102E 

Mathematics II 

 Esra Emine 

ZENGİN 

A003 11:30-12:15 
KIM 206EL 

Analytical 

Chem 

Ç. 

DÜLGERBAKİ 

Kimya LAB 
12.30- 13.15 

 

  

13.30-14:15 

 
BIL 102 E 

Introduction to 

Scientific 

Programming 

İ. 

AKDENİZLİ 

Bilgisayar 

D305 

Bil. Lab 408  

KIM 206 

Analytical 

Chem 

Ç. 

DÜLGERBAKİ 

D107 

 

MAT 102E 

Mathematics II 

 Esra Emine 

ZENGİN 

D407 

 

 

14.30- 15.15   

15.30- 16.15 

 

SEC 101.3 

Disaster 

Awareness 

D102 

  

16.30 –17.15 

 

  



GIDA MÜHENDİSLİĞİ DERS PROGRAMI (2025-2026 BAHAR) 

 

  

2. sınıf 

 

Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

8.30- 9.15    

ATA 102 

Atatürk İlke ve 

İnkilap Tarihi II 

1. ŞUBE 

I.KARABULUT 

YILDIRIM 

Sanal Sınıf 

 

 

9.30- 10.15 
FDE 202 

 Food Chemistry 

II 

G.TOYDEMİR 

ŞEN 

D107 

 

MAT 203E 

Probability and 

Statistics 

M.A. BAŞARAN 

D105 

 

 

 

10.30- 11.15   

11:30-12:15   

12.30- 13.15      

13.30-14:15 

FDE 222 

 Waste 

Management and 

Sustainability  

K. AYAN 

D107 

FDE 204 

 Mass Transfer 

T.A. 

KÜÇÜKASLAN 

D107 

 

FDE203  

Material and 

Energy 

Balances  

M.E. ÖNER 

D105 

 

FDE 208 

Microbiology 

S. UZUNLU 

D105 

Gıda Lab.  

 

 

 

14.30- 15.15  

15.30- 16.15  

16.30 –17.15    



GIDA MÜHENDİSLİĞİ DERS PROGRAMI (2025-2026 BAHAR) 

 

  

3. sınıf 

 

Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

8.30- 9.15      

9.30- 10.15 

FDE 323 

 Academic Literacy 

T.A.KÜÇÜKASLAN 

D105 

 

 

FDE 312 

 Food Eng.Unıt 

Operations II 

K. AYAN  

D107 

 

FDE 437 

Microbiology and 

Technology of 

Fermented Foods 

S.UZUNLU  

D107 

 

10.30- 11.15  

11:30-12:15  

12.30- 13.15      

13.30-14:15  
FDE 314  

Functional 

Foods 

G.TOYDEMİR 

ŞEN 

D105 

 

 

GBM 212 

Biochemistry I 

Ö. ÖZTÜRK 

D305 

FDE 308 

Food 

Operation 

Laboratory 

M.E.ÖNER 

D107 

14.30- 15.15  

FDE 304 

Instrumental 

Analysis 

K. AYAN 

D107 

15.30- 16.15  

16.30 –17.15  

ISG 402 E 

Occupational 

Health and Safety 

I 

Ö. GÜZEL 

Sanal Sınıf 

 



GIDA MÜHENDİSLİĞİ DERS PROGRAMI (2025-2026 BAHAR) 

 

4. sınıf 

 

Pazartesi Salı Çarşamba Perşembe Cuma 

8.30- 9.15     

FDE 414 

Personalised 

Nutrition And 

Food Product 

A. YILMAZ 

D105 

 

 

FDE 402 

Graduation 

Project 

Bölüm Öğretim 

Üyeleri 

 

 

 

 

 

9.30- 10.15  

FDE 326 

Cereal 

Technology 

Bölüm Öğretim 

Üyeleri 

D107 

FDE 412 

Entrepreneurship 

N. İNCE 

D105 

10.30- 11.15  

11:30-12:15   

12.30- 13.15 

    

13.30-14:15 FDE 419 

 Physical 

Properties of 

Foods 

T.A. 

KÜÇÜKASLAN 

D105 

 

   14.30- 15.15 FDE 404 

Food 

Engineering 

Design II 

Toplantı salonu 

Bölüm Öğretim 

Üyeleri 

 

15.30- 16.15 

16.30 –17.15 

    


